aldquelle

Hotel - Restaurant J/ Café - Biergarten

Buffetvorschldge zu den unterschiedlichsten Anlédssen.

Buffet I.

Briihe mit Einlage

skeskosk

- reichhaltige Kédseplatte - Aufschnittplatte mit Roastbeef, Putenbrust
- Riucherfischplatte und hausgemachter Wurst

- diverse Salate mit Dressings - verschiedene Brot- und Brotchensorten
- Krustenbraten - Kartoffeln und Kroketten

- Rinderbraten - Gemiisebeilagen

- Rotweinsof3e

- Dessertbuffet mit - Roter Griitze mit VanillesoBe

- Schokoladencreme - Vanillecreme

In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.

Ohne Suppe

Buffet I1.

- Krautercremesuppe (wird eingedeckt und serviert)

- Gefliigelsalat - reichhaltige Késeplatte

- Réucherfischplatte - verschiedene Brot- und Brétchensorten
- Gefliigelplatte mit Putenbrust - diverse Salate mit Dressings

- Krustenbraten - Gratinkartoffeln

- Roastbeef - Gemiisebeilagen

- RotweinsoB3e

- Dessertbuffet mit - Roter Griitze mit VanillesoBe

- Schokoladencreme - Obstsalat

- Mitternachtssuppe Goulaschsuppe

In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.

Auf Thren Besuch freuen sich,

Heinrich Garvens und sein Waldquellen - Team
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Inh. Heinrich Garvens DIENSTAGS - Ruhetag Kreissparkasse Aerzen
Waldquelle 1 Tel.: 05154/9522-0 Konto Nr.: 20 16 723
31855 Aerzen Fax.: 0 51 54 /95 22-22 BLZ 254 501 10



aldquelle

Hotel - Restaurant #/ Café - Biergarten

Buffet III.

Hochzeitssuppe mit viel drin
skskok

Warme Speisen Kalte Speisen:

Quiche’s: - Lorraine reichhaltige Késeplatte mit Weich- und Hartkése
- Gemiisequiche
Salatauswahl: - Blattsalate nach Angebot
Blatterteigleckereien, gefiillt oder belegt mit: - Tomaten - Karottensalat
- Lauch und Champignons - Gurken - Joghurtdressing
- Schweinefilet - Essig- Ol Dressing - Balsamdressing
- Wiirstchent
- Lachs oAk
- Nordseekrabben
Desserecke mit: - Welfenspeise
Kartoffeln mit Camembertfiillung - Schokoladencreme - Mandelcreme
Schweinefilet saftig gebraten, mit Zitronensof3e
(auch in der Salzkruste moglich)
Nudeln mit Pesto und Pinienkernen
drei verschiedene Gemiise
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.

Buffet IV. zum Empfang Mini - Pizzen

Tomatensuppe mit Basilikumsahne

*k ok

Warme Speisen
Quiche’s: - Gemiisequiche

Schweinefilet saftig gebraten
(auch in der Salzkruste moglich)
Putenbrust

Lachstranchen

dazu Weillwein-, Zitronen- oder Griine Sof3e

Nudeln mit Pesto und Pinienkernen
Kroketten und Wildreismischung
Austernpilze + Champignons mit Kréutern
Gemiiseauswahl

Fkk

Kalte Speisen:
reichhaltige Kédseplatte mit Weich- und Hartkése
Wourstplatte

Réucherfischplatte mit Forellen
Antipasti von Tomate, Zucchini, Aubergine

Salatauswahl: - Blattsalate nach Angebot
- Tomaten - Karottensalat
- Gurken - Joghurtdressing

- Essig- Ol Dressing - Balsamdressing
- Tomat - Mozarella - Basilikumsalat

Brot und Butter (Chiabatta)

Desserecke mit: - Obstsalat
- GrieBauflauf mit Zwetschenkompott
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf Person.

Auf Thren Besuch freuen sich,

Heinrich Garvens und sein Waldquellen - Team

Inh. Heinrich Garvens DIENSTAGS - Ruhetag
Waldquelle 1 Tel.: 05154/9522-0
31855 Aerzen Fax.: 0 51 54 / 95 22-22

Kreissparkasse Aerzen
Konto Nr.: 20 16 723
BLZ 254 501 10
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Buffet V. Hotel - Restaurant / Café - Biergarten

- Liiningsberger Hochzeitssuppe
mit Fleischkléschen, Eierstich und Gemiisen

seksk

- reichhaltige Késeplatte - Lachsforellen in Aspik

- Réucherfischplatte - Salatbuffet mit Dressings

- Knoblauchbrot - diverse SoBen zu den einzelnen Speisen
- Chiabata und Butter

Blitterteigleckereien, gefiillt oder belegt mit:

- Lauch und Champignons - Lachs
- Wiirstchen - Nordseekrabben
- Schweineriicken gebraten, mit Weilweinsof3e Gemiisebeilagen:
- Rinderbraten, dazu Rotweinsof3e mit griinem Pfeffer - Broccoli - Bohnen mit Speck und Zwiebeln
- reichhaltige Reispfanne mit Meeresfriichten - Karotten - Blumenkohl
- Gratinkartoffeln - Kartoffeln -
- Nudeln
seksk sk
Dessertbuffet: - Orangencreme Als Mitternachtsschmankerl:
- Obstsalat - Schokoladencreme - Kuchen - was noch da ist
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.
Buffet VI.

Hochzeitssuppe mit viel drin

skokok
Warme Speisen Kalte Speisen:
Quiche’s: - Lorraine kleine Késeplatte mit Weich- und Hartkése
- Gemiisequiche
- Mini Pizzen Salatauswahl: - Blattsalate nach Angebot
- Tomaten - Karottensalat
Krustenbraten - Gurken - Joghurtdressing
Lachs in Weillweinsof3e - Essig- Ol Dressing - Balsamdressing
Putenbrustmedaillons
2 erlei Nudeln mit Pesto und Bolognaise
Kartoffeln und Reis Dessertecke mit: - Roter Griitze und Vanillesof3e
Gemiisevariationen ab 40 Personen gibt es zusétzlich
Weinschaum- und Rotweinsofle ein zweites Dessert - Mousse au Chocolat
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet ....... € pro Person.
Auf Thren Besuch freuen sich,
Heinrich Garvens und sein Waldquellen - Team
CWodguate
Inh. Heinrich Garvens DIENSTAGS - Ruhetag Kreissparkasse Aerzen
Waldquelle 1 Tel.: 05154/9522-0 Konto Nr.: 20 16 723

31855 Aerzen Fax.: 0 51 54 /95 22-22 BLZ 254 501 10
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Italienisches Buffet Hotel - Restaurant / Café - Biergarten

- kalte Gemiisesuppe

ok - Vitello tonnato
- reichhaltige Késeplatte - Wurstplatte mit Parmaschinken, ital. Salami, etc.
- diverse Salate mit Dressings - Tomate - Mozarella - Basilikumsalat
- Antipasti von Aubergine, Zucchini und Tomate - diverse Soflen zu den einzelnen Speisen
- Chiabata und Butter
- reichhaltige Reispfanne mit Meeresfriichten
- Kalbsriicken mit Rosmarinjus - Pasta in BalsamicosofBe mit gebratenen Austernpilzen
skkok
Dessertbuffet: - Tira mi su
- Obstsalat - Obstkorb
sokok
Als Mitternachtssuppe: - Tomatensuppe geeist oder heifl nach Witterung
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.

Mediterranes Buffet

- Minestrone wird eingesetzt

soskok
- diverse Salate mit Dressings - reichhaltige Kédseplatte
dazu Mischpilze, Kerne und Sprossen - Tomate - Mozarella - Basilikumsalat

- Chiabata, Knoblauchbrot, Zwiebelbrot und Butter

- Minipizzen
- Putenbrust mit Weillweinsof3e - Pasta - mit Austernpilzen
- Forelle in Alufolie gegrillt mit Mandelbutter - mit Pesto
- Gambas vom Grill dazu Aioli - Sof3e - mit Tomate/Spinat ? wir versuchen es
- Wildreismischung - Maiskolben in Krauterbutter
- Kartoffeln - Ratatouille
- Bohnen
sfkok
Dessertbuffet: - Melonenschiffchen
- Obstsalat - Ananashappen
- GrieBauflauf mit Zwetschenkompott - frische Waffeln mit Vanillequark
- Zitronencreme Obstsalat zum Selbstbedienen
skeskeosk
Als Mitternachtssuppe: - Tomatensuppe geeist oder heifl nach Witterung
mit Basilikumsahne
In dieser Zusammenstellung belduft sich der Preis fiir das Buffet auf pro Person.

Auf Thren Besuch freuen sich,

Heinrich Garvens und sein Waldquellen - Team
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